


Joggels Rotkabic-RosH

Zutaten Zubereitung

Rosti 4 Gschwellti mit Rotkabis, Salz, Knob-
800 g Gschwellti, geschalt, an der lauch und Schnittlauch mischen. In der
Rostiraffel gerieben Bratpfanne bei mittlerer Hitze zu einer
100 g Rotkabis, fein gehobelt Rosti backen.

1TL Salz

1 Knoblauchzehe, gepresst 2 Den Kase auf der Rosti verteilen, kurz
1 Bund Schnittlauch, fein geschnitten zugedeckt schmelzen lassen.

Bratcreme oder Rapsol
3 Kurz vor dem Servieren die Rosti
mit Rotkabis, Schnittlauch und Pfeffer

Belag garnieren, servieren.

<73 Ca. 250 g Joggeli- oder
Krauter-Joggeli-Kase, an der
Rostiraffel gerieben

Infos
Garnitur
Wenig Rotkabis, fein gehobelt Joggeli- oder Krauter-Joggeli-Kase er-
2 EL Schnittlauch, fein geschnitten halten Sie in der Dorfkaserei Sumiswald.
Rosa Pfeffer Nach Belieben mit einem Spiegelei und

gemischtem Salat servieren.
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Dorfkaserei Sumiswald Judith Gmiir-Stalder
Spitalstr. 19 = 3454 Sumiswald Rezepte & Foodstyling
0344312276 Dgrm%:::d Anna Schramek-Schneider

sumiswalder-kaese.ch Fotografie




